
¡Bienvenidos a casa,

buen provecho!

Ahora sí, relájate, bebe algo con
nosotros y déjanos consentirte. 

Pan y maridajes

Templado
En

Creemos en la cocina honesta y la paciencia.
Cada platillo es una creación que comienza en el momento 

de tu orden, utilizando ingredientes frescos de productores locales 
y de la mejor calidad.

Para vivir la experiencia completa, te recomendamos disfrutar de 
nuestras recetas en su versión original, diseñadas por nuestro 

chef para un balance de sabores perfecto.

No dudes en preguntarnos por 
la mejor sugerencia de vino,cerveza artesanal 

o bebida para realzar los sabores de tu elección.

Tu bienestar es nuestra prioridad, por favor,
informa a tu mesero sobre cualquier alergia o restricción.



Ensalada de espinacas
Espinacas baby, nuez, tocino, queso de cabra, fruta 
y vinagreta de la casa.

$120

$130

Ensaladas

Ensalada de serrano
Lechuga romana, queso manchego rallado, trocitos 
de jamón serrano, fresas, apio y aderezo de miel con 
mostaza.

Pita preparada
Pan árabe artesanal con el relleno de tu
preferencia:
-Jamón y queso
-Champiñones y queso
-Claras de huevo, tocino y espinacas

$70

Emparedados
Molletes tradicionales
Elaborados con pan campesino o pan de papa con
pollo y queso gratinado.

Emparedado de pierna de cerdo
Elaborado con el pan de cebolla y nuez de macadamia. 
Relleno de nuestra tradicional pierna enchilada, aguacate, 
ligero toque de mayonesa y jitomate. Una delicia.

$120

Molletes de pierna
Elaborados con pan campesino o pan de papa con
nuestra tradicional pierna enchilada y queso
gratinado.

$160

$85

Emparedado serrano
Deliciosa combinación de pan de centeno con 
jamón serrano, queso mozzarella fresco, jitomate, 
espinaca y un ligero toque de mostaza con miel.

Sandiwch de pollo
Emparedado de pollo deshebrado en nuestro pan
de avena de la casa.

$140

$100

Bagel de jamón y queso crema
Nuestro original bagel con la receta artesanal.

$130

Postres
Pan francés
Deliciosa receta en pan de avena o papa acompañado de 
frutas de temporada.

$110

Rebanada de tarta
Pregunta a tu mesero.

$100

Strudel de manzana
Receta tradicional de Europa del este.

$100

Rebanada de pastel
Pregunta a tu mesero.

$100

Bisquet preparado
Preparado con el relleno dulce de tu preferencia
-Nutella
-Miel mantequilla
-Mermelada
-Cajeta

$60

Rol de canela
Delicioso Rol casero, suave y de sabores intensos.

$100

Pastas y aves
Fusilli con serrano y salvia
Pasta corta con salsa de jamón serrano aromatizada 
con salvia y vino tinto.

$189

$150Penne all’arrabbiata
Penne rigate bañado en una vibrante salsa de
tomate, ajo, guindilla y un toque de perejil fresco.
Picante, sabroso y auténticamente italiano.

Pasta tagliatelle
Pasta larga cremosa que resalta el sabor de los
champiñones frescos a la mantequilla.

$165

Pollo en salsa blanca
Media pechuga de pollo suave en salsa bechamel 
con champiñones y guarnición de verduras salteadas. 

$255

Edamames al vapor   
Con salsa de soja y un toque picante.

Dátiles rellenos   
Rellenos de queso de cabra y nuez, envueltos en
jamón serrano con un ligero toque de miel de abeja
y acompañados de nuestro pan de centeno y
fresas frescas.(Tiempo de preparación 25 min.)

$280

Entradas

$100

Sopa de fideos   
El sabor y cariño de casa.

$70



Bebidas
Templado

Café caliente

Café espresso ....................................... $40

Café americano .................................... $45

Café lechero ......................................... $60

Café capuchino .................................... $55

Café irlandés ........................................ $115

Café espresso cortado ......................... $50

Matcha capuchino .............................. $75

V60 ........................................................ $60

Mocha italiana .................................... $60

Mokaccino ........................................... $69

$60Prensa francesa ..................................

Bebidas calientes
Matcha latte ........................................ $65

Chocolate con leche ............................ $80

Chocolate con agua ............................. $75

Té verde ............................................... $55

Tisana de frutas .................................. $65

Atole de ajonjolí ................................. $70

Leche dorada ...................................... $75

Café frío
Café carajillo ........................................ $114

Latte frío .............................................. $60
Café frío ................................................. $75
Irlandés cremoso ................................. $113
Café tónico ............................................ $80
Coffee Soda ........................................... $65

Carga extra de café +$15 Carga extra de leche +$15

Bebidas frías

Tepache ................................................ $47

Agua de horchata ................................ $52
Smoothie ............................................... $82
Leche fría ............................................. $30
San Pellegrino saborizada .................. $65
Free life Sabores .................................. $42
Agua mineral Perrier ......................... $60

Agua del día........................................... $45

Agua del día (jarra).............................. $180



Minerva Viena ................................... $100

Minerva Stout ..................................... $100

Noche buena........................................ $60

Cerveza embotellada artesanal ......... $100

Cervezas

Blue Moon .......................................... $100

Ronchata .............................................. $80

Coctelería y Licores
Don Julio Reposado .......................... $110

400 Conejos Joven .............................. $95

Mojito ................................................... $90
Aperol Spritz ........................................ $145
Gin del bosque ..................................... $145

Vinos (copa)
Navarro Correas ................................. $190

El Circo Rosado ................................. $85
Tinto Oladia Carmenere ................... $80
Blanco Oladia Chardonnay .............. $80

El Circo Tinto ..................................... $85

Rosado Oladia White Zinfandel .... $80

Concha y Toro Selecciones Blanco .. $80

Concha y Toro Selecciones tinto..... 
Sauvignon/Carmenere

$80

Vinos (botella)
El Circo  ............................................. $370
Tinto Oladia Carmenere .................. $325
Blanco Oladia Chardonnay ............. $325
Rosado Oladia White Zinfandel ..... $325
Concha y Toro Selecciones tinto ..... 
Cabernet Sauvignon/Carmenere

$350

Concha y Toro Selecciones Blanco .. 
Sauvignon Blanc

$350


